Rastanienhof

LANDGASTHAUS

Extrakarte

Gultig Herbst 2026

Himmel-und-Erd-Siippchen «der himmlische Apfelsecco trifft auf die bodenstandige
Kartoffel»

Der Name “Beutelches” kommt daher, dass die Kartoffelmasse mit den Zutaten in
einem Leinenbeutel gefullt und darin gekocht wird. Anschliefend wird die Rolle in
Scheiben geschnitten und gebraten.

mit einem Blut- & Leberwurstspiefichen 7,90
oder Kohlrabi-& Rote-Beete-Spiefichen
Feine Kiirbissuppe, Walnuss-Baguette 7,90
«Lila Wunder im Schlafrock»
Vitamin-C-reicher violetter Blumenkohl mit mildem Blauschimmelkase und Birne
im Blatterteig gebacken 14,50
dazu gekochter Metzger-Schinken 16,50
«Gliicklicher Grillkase vom freilaufenden Kasemacher Roland von der Kasescheune
aus Hungen» 17.90
Grillkase aus bester Rhoner Bio-Heumilch, mit wirzigen Krdutern verfeinert, dazu ’
hausgem. Tomaten-Paprika-Salsa und Wildkrautersalat, Walnuss-Baguette
~Beutelches”

traditionelles Vogelsberger Kartoffelgericht
geriebene Kartoffeln mit Solberfleisch & Mettwurst, Pérreh und Gewurzen
dazu servieren wir unsere Omas Oberhess. Grine Sofse mit gekochten Eiern 18,90

alle Preise in €, inkl. der aktuell giiltigen MwSt. und Bedienung




